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L’AVIS D’EXPERT formulation

TRAITEUR FRAIS Amand Traiteur remplace les conservateurs
dans son pain par du vinaigre

Depuis ces derniéres années, un travail de reformulation
conséquent a été effectué pourrépondre a lademande
du consommateur souhaitant toujours plus de transparence
dans les étiquetages produits. Cest dans ce contexte quAmand
Traiteur a développé un assortiment de bouchées traiteur cock-

4 tail comme ce pain de fromage de chévre aux pistaches. — =
GERALDINE Les additifs permettant la conservation des produits y
ggslé%'ﬁgfg ont été remplacés par des ingrédients plus « compré- S

POLE CONSEIL hensibles » par le consommateur. v
%géﬁNov Levinaigre est uningrédient de plus en plus observé dans N
DEVELOPMENT les formulations de pain de mie. Il permet de substituer en

partie les effets du sorbate de potassium en permettant une

aC|d|f|caj(|on ’du milieu. Levinaigre tamponng §g|t ngtamment a © Composition du pain de fromage de chévre aux

pH plus élevé que le sorbate. Son effet bactériostatique permet pistaches: fromage blanc, fromage de chévre, huile de

notamment d’inhiber la croissance des moisissures et E. coli ggilla]; Ge}éf e?tﬁn DiS_taahesl,ea(lfJ, f,écuge l:]el ,maniott{ t?llafclic
AT . . . . CeuT, ciboulette, pain ae mie (farine de ble, eau, nuile ae

etainsid Pbtemr une con§ervatl9n plus optimale du produit, colza, levure, sel, farine de feves, vinaigre, aréme, extrait

en complément de lextrait d’acérola. d'acérola), sel.




